UPPGIFTER OM OL FOR BEDOMNING

PERSONUPPGIFTER

Bryggare: Medlemsnummer:

Adress: Postnr: Postadress:

O Svara per E-post E-postadress:

ALLMANT

Oltyp: Underkategori:

O Olet skall provas med avseende pa typriktighet [0 Olet skall bedomas rent allmint

Olet skall provas med avseende pa...:

UTRUSTNING (UTFORMNING, MATERIAL OSV...)

Maskkarl:

Lakkarl:

Vortkokare:

Varmekalla:

Kylare:

Jaskarl:

Lagringskarl:

Ovrigt:
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OLETS DATA

Bryggdatum: Tappdatum:
oG: FG: BU: Alkohol: Antal liter:
INGREDIENSER

VATTEN (URSPRUNG, SALTINNEHALL, BLANDNING ...)

VATTENBEHANDLING (SALTER OCH SYROR I MASKVATTEN, LAKVATTEN ETC...)

Mangd Ingrediens Tillsattes nir

Till antal liter vatten

MALT, EXTRAKTGIVARE

Mangd Sort Tillverkare
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HUMLE

Mingd Sort

Alfasyra

Koktid

KRYDDOR, ANDRA INGREDIENSER

Mangd Sort Tillsattes nar
KLARINGSMEDEL
Mangd Sort Tillsattes nar
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JAST

Mingd Sort Beteckning

O Slurry [0 Forkultur

O Slurry [0 Forkultur

Antal bryggningar pa jasten:

Anviand senast:

Beskriv jisthanteringen:

HANDHAVANDEN

MASKNING

Miangd vatten per kg malt:

Procedur och miaskschema:

LAKNING

Lakvattentemperatur: Mangd urlakad vort: Lakningens tid:

Ovrig information:
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VORTKOK

Vortkokets tid:

O Med lock O Lock pa gliant O Utan lock

Ovrig information:

KYLNING

Kylningens tid:
0 Spadning med vatten

Typ av vatten:

Temperatur efter kylning:

Antal liter

JASNING

Primairjasning Antal dagar: Temperatur:
Sekundarjasning Antal dagar: Temperatur:
Lagring Antal dagar: Temperatur:

KOMPLETTERANDE UPPGIFTER
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