Beskrivning och liten instruktion av domarprotokollet

Protokollet bestar av tva delar.

Den forsta delen ar ett domarprotokoll som varje domare enskilt fyller i per 61 under den
tysta delen av provningen. Den andra delen ar ett sammanfattande protokoll som
domargruppen, efter den tysta provningen, gemensamt fyller i om varje 6l.

SHBF Domarprotokoll

Domarprotokollet ska visa hur val domaren anser att det bedémda 6let uppfyller de
egenskaper som definierar 6ltypen.

Kryssa och motivera

Kryssa i for respektive egenskap om Du anser att egenskapen ar godkand eller ej for 6ltypen.
Kom ihag att ett kryss for “Godkand” inte behover betyda att egenskapen ar perfekt.

Pa samma satt betyder inte ett kryss for “Ej godkdnd” av en egenskap att Olet ar daligt.
Meningen ar att ditt val skall nyanseras med en text.

Motivera ditt val av "godkand” eller “ej godkdand” med en kommentar.
T ex. for Arom, beskriv de dofter/aromer Du hittar. Dessa dofter kan vara bade positiva eller
negativa for att pa sa satt fortydliga ditt betyg.

Har ar ndgra funderingar kring protokollets ifyllande.
Vid de olika egenskaperna tank pa féljande, for:

Farg och utseende
Tank har forutom pa fargen aven pa odlets klarhet, skummets utseende och hallfasthet.

Arom
Innefattar all upptéanklig arom sasom humlearom, maltarom, estrar, fenoler, kryddor och
direkta feldofter.

Beska
Beskans karaktar, inte bara hog eller I1ag, utan dven typ av beska. Kort eller ihallande, karv
eller mjuk.

Alkohol
Upplevd alkohol. Ar den spritig, stickande, finns inslag av hdgre alkoholer, kdnns den
varmande, upplevs alkoholen fér hog eller for lag?



Smak och Eftersmak
Smaker av: malt, humle, s6tma, estrar, kryddighet, fenoler, salter, kdrvhet, syrlighet och
olika felsmaker.

Balans
Hur val ar 6let balanserat gallande 6ltypen? Balans mellan olika ingredienser, beska, s6tma,
kryddighet mm.

Kolsyreniva
Ar den hég, 18g, mjuk, stickig.

Teknisk kvalitet
Upplevs olet rent, friskt och valbryggt? Eller finns dar inslag av oonskade smaker/dofter som
harror fran process och lagring? Mineralbalans.

Summerat omdome

Tank pa att det inte ar svart eller vitt, ett eller noll...

Om Du kryssar for “Godkand” pa alla egenskaper sa behover inte det betyda att dlet ar
excellent. Du kan summera det som ”“Excellent”, "Mkt bra” eller "Bra”.

Var inte radd for att kryssa i “Godkand” pa alla egenskaper. Godkand pa en egenskap
behover inte betyda att det ar alltigenom perfekt i den egenskapen. Nyansera med text!

Har du kryssat “Ej godkdand” pa nagon egenskap kan du inte summera 6let som Excellent.
Men ett kryss for ”Ej godkdand” pa en eller fler egenskaper behover inte heller betyda att olet
ar daligt. Det kan fortfarande vara ett bra 6l. Man far ga lite pa magkansla och de olika
egenskaperna viktas lite olika beroende pa 6ltyp. Detta ar kanske det svara men blir enklare
med traning och erfarenhet...

Nar du gjort ditt val och satt ett kryss for summerat omdome sa ska du nyansera ditt val
ytterligare med en podng. Poangintervallen for de olika valen star under respektive val.
Langst ner kan du skriva rad och kommentarer.

SHBF Domarprotokoll sammanfattning

Det sammanfattande protokollet fylls i efter den tysta provningen dar varje domare fyllde i
sitt domarprotokoll. Det sammanfattande protokollet dr ett gemensamt utlatande fran
domargruppen och det visar lite hur 6let stod sig mot dvriga 6l i klassen.

Har kan domargruppen ocksa lamna en gemensam kommentar till bryggaren.

Langst ner pa sidan fyller huvuddomaren i medelpoangen som élet fick avdomarnai
gruppen.



